
お
品
書
き 

                     

鰻 

名
代
焼
き
鳥
・
焼
き
と
ん 

う
な
丼 

 
 

 
 

 
 

 

三
、
三
〇
〇
円 

う
な
重 

上 
 

 
 

 
 

  

四
、
三
〇
〇
円 

う
な
重 

特
上 

  
 

 
 

 

五
、
三
〇
〇
円 

う
な
重
二
段
重
ね 

 
      

八
、
八
〇
〇
円 

江
戸
前

ひ
つ
ま
ぶ
し 

上      

四
、
七
〇
〇
円 

江
戸
前

ひ
つ
ま
ぶ
し 

特
上    
五
、
七
〇
〇
円 

江
戸
前

ひ
つ
ま
ぶ
し 

中
入
れ 
六
、
九
〇
〇
円 

し
ら
か
ば
重
（
数
量
限
定
）
四
、
六
〇
〇
円 

                

※
肝
吸
い
・
お
し
ん
こ
付 

                

蒲
焼
き
・
白
焼
き 

中
串 

 

三
、
八
〇
〇
円 

蒲
焼
き
・
白
焼
き 

大
串 

四
、
八
〇
〇
円 

う
な
玉
子
焼
き 

 
 

 
 

三
、
三
〇
〇
円 

※
う
な
ぎ
の
ご
注
文
は
、 

あ
と
か
ら
召
し
上
が
る
方
も
一
度
に
ご
注
文
く
だ
さ
い 

 

 

厳
選
活
け
鰻
を
紀
州
備
長
炭
に
て
焼
き
上
げ
ま
す 

焼
き
鳥 

 

も
も
正
肉 

 
 

 
 

 

ね
ぎ
間 

 
 

 
 

 

つ
く
ね 

焼
き
と
ん 

レ
バ
ー 

 
 

 
 

 

タ
ン 

 
 

 
 

 

ハ
ツ 

 
 

 
 

 

カ
シ
ラ 

野
菜
焼
き 

し
し
と
う 

 
 

 
 

 

長
ね
ぎ 

 
 

 
 

 

ぎ
ん
な
ん 

 
 

 

※
各
種
一
人
前
二
本 

四
〇
〇
円 

焼
物
盛
り
合
わ
せ 

 
 

一
、
一
〇
〇
円 

（
焼
き
鳥
三
本
・
焼
き
と
ん
二
本
・
野
菜
一
本
） 

 
※
焼
き
鳥
・
焼
き
と
ん
の
販
売
は
午
後
四
時
半
よ
り 

※
焼
き
鳥
の
追
加
注
文
は
ご
遠
慮
く
だ
さ
い 



逸
品
料
理 

                      

お
造
り
盛
合
せ1 

 
 

豊
洲
市
場
よ
り
全
国
の
旬
の
魚
を
盛
り
込
み
ま
す 

梅
（
一
人
前
） 

 
 

 
 

   

三
、
三
〇
〇
円 

竹
（
二
、
三
人
前
） 

  
 

  

四
、
五
〇
〇
円 

松
（
二
～
五
人
前
） 

 
 

   

六
、
三
〇
〇
円 

ま
ぐ
ろ
中
と
ろ
さ
し
み 

 
 

 
   

一
、
七
〇
〇
円 

ま
ぐ
ろ
赤
身
さ
し
み 

 
 

 
 

   
一
、
三
〇
〇
円 

そ
の
他
本
日
入
荷
の
お
造
り
ご
ざ
い
ま
す 

お
ま
か
せ
天
婦
羅
（
一
人
前
） 

  

一
、
九
〇
〇
円 

海
老
フ
ラ
イ
（
三
本
・
生
野
菜
付
） 

一
、
五
〇
〇
円 

若
鶏
の
唐
揚
げ
（
五
個
・
生
野
菜
付
）
一
、
〇
〇
〇
円 

活
ど
ぜ
う
唐
揚
げ 

 
 

 
 

 
 

 

七
七
〇
円 

ね
ぎ
間
豆
富
鍋 

 
 

 
 

 
 

 

一
、
二
〇
〇
円 

昔
な
が
ら
の
江
戸
の
味 

短
角
牛
赤
身
ス
テ
ー
キ 

 
 

二
、
五
〇
〇
円 

ポ
ン
酢
と
山
葵
で
ど
う
ぞ 

季
節
の
サ
ラ
ダ 

 
 

 
 

 
 

 

八
〇
〇
円 

茶
碗
蒸
し
（
二
人
前
よ
り
） 

 
 

 

六
六
〇
円 

生
も
ず
く
酢 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

五
五
〇
円 

お
新
香
盛
合
せ 

 
 

 
 

 
 

 
 

五
〇
〇
円 

奈
良
漬 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

五
〇
〇
円 

お
子
様
ラ
ン
チ 

 
 

 
 

 
 

 
 

九
五
〇
円 

（
と
り
唐
揚
げ
・
海
老
フ
ラ
イ
・
デ
ザ
ー
ト
） 

お
食
事
セ
ッ
ト
（
ご
飯
・
お
新
香
・
汁
物
）
五
〇
〇
円 

ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム
（
バ
ニ
ラ
・
抹
茶
）
五
〇
〇
円 

黒
蜜
き
な
粉
ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム 

 

五
五
〇
円 

 
お
通
し 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

三
五
〇
円 

本
日
の
お
す
す
め
メ
ニ
ュ
ー
も
ご
覧
く
だ
さ
い 

       



                    

（
前
日
ま
で
の
ご
予
約
で
承
り
ま
す
） 

  

平
八
自
慢
の
う
な
ぎ
膳 

お
通
し 

 
 

い
ろ
い
ろ 

お
造
り 

 
 

旬
の
鮮
魚 

蒸
し
物 

 
 

季
節
の
茶
わ
ん
蒸
し 

煮
物 

 
 

 

季
節
の
炊
き
合
わ
せ 

揚
物 

 
 

 

盛
合
せ
天
婦
羅 

う
な
重 

 
 

肝
吸
い
・
お
新
香
付 

 
 

 
 

デ
ザ
ー
ト 

 

甘
味
・
季
節
の
フ
ル
ー
ツ 

お
み
や
げ 

お
帰
り
に
合
わ
せ
て
ご
用
意
致
し
ま
す 
う
な
ぎ
定
食
（
二
人
前
よ
り
） 

蒲
焼
き
・
白
焼
き 

中
串 

 
 

三
、
八
〇
〇
円 

蒲
焼
き
・
白
焼
き 

大
串 

 
 

四
、
八
〇
〇
円 

う
な
重 

 

上 
 

 
 

 
 

 

四
、
三
〇
〇
円 

う
な
重 

 

特
上 

 
 

 
 

 

五
、
三
〇
〇
円 

お
通
し 

お
造
り 

季
節
の
茶
わ
ん
蒸
し 

上
う
な
重 

肝
吸
い
・
お
新
香 

季
節
の
デ
ザ
ー
ト 

 
 

六
、
九
〇
〇
円 

（
上
ひ
つ
ま
ぶ
し
＋
四
〇
〇
円
・
特
上
う
な
重
＋
一
〇
〇
〇
円
） 

  
 

  

七
、
五
〇
〇
円
よ
り
九
、
九
〇
〇
円 

季
節
の
会
席
料
理
ご
予
算
に
応
じ
て
調
製
い
た
し
ま
す 

ご
宴
会
・
ご
会
合
・
慶
事
・
ご
法
事
・
ご
家
族
の
記
念
日
な
ど 

落
ち
着
い
た
お
部
屋
で
お
く
つ
ろ
ぎ
い
た
だ
け
ま
す 

営
業
時
間
の
ご
案
内 

平
日 

 
 

午
前
十
一
時
三
〇
分
～
午
後
二
時
三
〇
分 

 
 

 
 

 
 

（
ご
入
店
一
時
ま
でLO

一
時
三
〇
分
） 

午
後
四
時
三
〇
分
～
午
後
九
時
三
〇
分 

 
 

 
 

 
 

（
ご
入
店
八
時
ま
でLO

八
時
三
〇
分
） 

日
・
祝
日 

午
前
十
一
時
三
〇
分
～
午
後
二
時
三
〇
分 

 
 

 
 

 
 

（
ご
入
店
一
時
ま
でLO

一
時
三
〇
分
） 

午
後
四
時
三
〇
分
～
午
後
八
時
三
〇
分 

 
 

 
 

 
 

（
ご
入
店
七
時
ま
でLO

七
時
三
〇
分
） 

※ 
売
り
切
れ
次
第
閉
店
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す 

※ 

混
雑
時
は
二
時
間
ま
で
の
ご
利
用
で
お
願
い
い
た
し
ま
す 

定
休
日 
毎
週
水
曜
日 

 


